koktelak

= cavarekin eta basoko fruitu gorriekin (marrubiak, masustak eta mugurdiak) egindako koktela 2,10z
» cavazko koktela, laranja eta andere-mahats ukituekin 2,10 ©

= cavarekin eta fruitu tropikalekin (anana, mangoa eta papaia) egindako koktela 2,10 ©

« frutekin eta zitrikoekin (mertxika, laranja, limoi berdea eta marakuja) egindako alkoholik gabeko

koktela 2,10 o
< Martinizko koktela, gereziekin 2,60 o

jatetxeko karta

pertsona bakoitzeko prezioa: 24,20 & + %7 bez < prezioan sartuta daude: etxeko ogia eta edaria (ur minerala, Errioxako J.D.K. duen ardo beltza edota ardo zuria)

KURSAAL

« Idiazabal mamia belarrekin, sagar makilekin,
pinazi txigortuekin eta urritutako muztioarekin

= behiki carpaccioa, ldiazabal gazta-xaflekin,
letxugen mesclumare:kin eta ti|é)ulatxaren eta sojaren

ozpin-olioarekin E :

* bakailao-zati konﬂtatua porrusalda ketu arinarekin
eta perrexil alrearekm E

 txangurro-terrina donost|ar- erara,
tipulin-kremarekin, tqmatezko ozpin-olioarekin eta
belar freskoekin Iagdnduta

« txipiroiekin salteatutako pasta Erronkariko
gazta-kremarekin lagunduta

» labean glasatutako antzara-kaneloia, patata-pure
berezi baten gainean zerbitzatua

« oliba-olio birjinean konfitatutako bakailao-solomoa,
itsaski-perlekin eta ali-oli. aparrarekin lagunduta

« txerri iberikoaren, hirﬁgihar efféa,\meloiarekin eta
marakuia pmtzelkadarekln '

* txipiroiak plantxan tlpula karamelatuarekln eta
tomate- konpotarekln ,
= erretako eta glasatutako txerri- sahlesk|a kalabaza
purearekin eta t|pula gornaren kcmpotarekln
 txahalaren azplzun érrea patata- pure bereziarekin
(5,50 = igoko da me’nuaren prezioa) i

* Junbo otarralnxka plantxan, glsatutako
txanpinoi-purearekin eta tomate eta lima ozpin-olioarekin
(6 @ igoko da menuaren prezioa)

g

= antzinako erard karamelatutako torrada, etxeko
izozki kremarekiﬁ eta zitroi-ur i"zoztuarekin

= udare errea, Iaran}azko marmeladarekln eta
muxikazko |zozk|a[ek|n &

* txokolatezko eta kanelazko Bizkotxo krematsua,
laranja-krema |zoztuarek|n eta I|m0| saltsarekin

e mami-apar karamelatua errege sagar urarekin
« txokolatezko ganachea Balleys krema

izoztuarekin eta kakaozko galletarekln

dastatzeko menua

pertsona bakoitzeko prezioa: 28,40 & + %7 bez

(mahaikide guztientzat) = prezioan sartuta daude: etxeko ogia eta edaria (ur minerala, Errioxako J.D.K. duen ardo beltza edota ardo zuria)

« cava koktela

* mami-apar karamelatua, errege-sagar urarekin

= Idiazabal mamia belarrekin, sagar makilekin, pinazi txigortuekin eta urritutako muztioarekin

« oliba-olio birjinean konfitatutako bakailao-solomoa, itsaski-perlekin eta ali-oli aparrarekin lagunduta
 labean glasatutako antzara-kaneloia, patata-pure berezi baten gainean zerbitzatua

 antzinako erara karamelatutako torrada, etxeko izozki kremarekin eta zitroi-ur izoztuarekin




